Zatgcznik nr 1 : Opis przedmiotu zamowienia KP-P.271.3.2026

Tartinki:

- Tartinki z salami, satatq zielonq, paprykg $wiezq, oliwkg

- Tartinki z szynkg konserwowq, satatq zielong, pomidorkiem
koktajlowym, ogdrkiem zielonym Swiezym

Tortilki:

- Tortilki z szynkg konserwowq, satatq zielonq, serkiem ziotowym,
ogorkiem zielonym $wiezym, paprykq swiezg

- Tortilki z salami, satatq zielonq, serkiem z pomidorami suszonymi,

parmezanem

- Tortilki z tososiem wedzonym, rukolg, serkiem chrzanowo-
koperkowym, pomidorkami koktajlowymi

Finger food:
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1 |{Lunch Do wyboru 1 danie na osobe - (wegetarianskie /miesne 300 ml): | Nie mnigj niz 5 270
o0sdb i nie wiecej

Jednogarnkowe dania: niz 270 osdb

-Stogonow,

-Réznego rodzaju makaron np. z oliwkami i suszonymi

pomidorami i/lub kurczakiem/ lub szpinakiem

-Risotto (warzywne lub miesne)

-Faszerowane papryki ( miesne lub wege)

-Zupa krem z pieczarek z groszkiem ptysiowym

-Zupa gulaszowa z boczniakiem

-1urek z jojkiem i pieczywem
2 | Stodki bufet Do wyboru 2 pozycje na osobe: Nie mniej niz 5 270

Mini deserki 0séb i nie wiecej

- jagodowe lub truskawkowe niz 270 oséb

- pannacotta z wisnig

Babeczki

- z toffi i biatg czekoladg

-z musem fruskawkowym, bitg $mietang z mascarpone i

owocami

Mufiny

- czekoladowe z adwokatem lub budyniem

- waniliowe z lemon care

Sernik na zimno z musem np. tfruskawkowym

Tartaletka karmelowa z orzechami
3 | Zimny bufet Do wyboru 4 pozycje w tym wegetarianska i miesna na osobe: | Nie mniej niz 5 270




- Mini burgery z szarpang wieprzowing( satata, pomidor, ogérek,
cebula, sos

- Nuggetsy z sosem fzatzyki

- Rolada szpinakowo - tososiowa

- Mini croissant z tososiem (serek, ogérek, avocado, rokola)

- Mini szasztyki z kurczaka z sosem zurawinowym

- Grzanki z pomidorami suszonymi, serem kozim, kurkami w
fymianku

- Sajgonki warzywne z sosem sweet-chilli

- Vol au vent ( suszone pomidory, pasta z tuhczyka)

Suma:

Dodatkowe informacje:
1) Wykonawca ustugi nie moze dostarczac¢ ustugi za posrednictwem podwykonawcodw.
2) Wykonawca ustugi dostarcza w szczegdlnosci wiasne stoty, stoliki kawowe, szklanki, filizanki, zastawe stotowq wraz ze sztu¢cami oraz petng dekoracje we wtasnym zakresie,

serwetki papierowe i materiatowe (obrusy powinny by¢ czarne, naciggane na stét i stoliki. Dekoracja powinna by¢ ustalona z Zamawiajgcym przed dostarczeniem ustugi).
3) W ramach zamédwienia Wykonawca jest zobowigzany do:

* zapewnia obstugi kelnerskiej zgodnie z zamdwieniem,

* zapewnienia obstugi przez wykwadlifikowany i uprawniony do tego typu $wiadczeh personel,

* przygotowania, dowozu i podawania positkdw do siedziby Zamawiajgcego, w ktérym bedzie odbywato sie wydarzenie,
* przygotowania stotdw koktajlowych w sposdb uzgodniony z Zamawiajgcym,

* przygotowania positkdw w formie szwedzkiego stotu,

* estetycznego podawania positkdw,

« uporzgdkowania pomieszczen po zakonczeniu wydarzenia.

4) Wszystkie dostarczane potrawy powinny by¢ $wieze i przyrzgdzone w dniu dostawy, ze swiezych, posiadajgcych aktualne terminy waznosci produktdéw zywnosciowych .

Podpis i pieczatka



